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GODIN
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souvenirs et les projets savoureux se lient en art de vivre qui se déguste au quotidien.
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Avant propos :

- Vous venez d’acquérir une cuisiniere Chatelaine F000 pyrolyse et nous vous remercions
de ce choix, témoignant ainsi de votre confiance.

- Cette cuisiniere, a été étudiée, congu et réalisErance, avec soin pour vous donner entiére
satisfaction.

- Il estimportant de bien lire cette notice en enéieant I'installation de votre cuisiniere.

- Il est recommandé de conserver cette notice, m@nas énstallation de votre cuisiniére

A la réception de votre appareil, assurez-vous qgakui-ci est en bon état.
Si des avaries dues au transport notamment, étaigsibles, signifiez les réserves au transporteesd
réception et confirmez les par lettre recommanddans les 48 h apres réception.

CONFIEZ L'INSTALLATION DE VOTRE APPAREIL A UN PROFE SSIONNEL QUALIFIE,
QUI POURRA PAR LA SUITE EFFECTUER LES OPERATIONS D’ ENTRETIEN
NECESSAIRES

Partie réservé a [utilisateur

Conseil de sécurité

Pour la meilleure utilisation de votre appareikst impératif de suivre les consignes afin d’'éwibeit risque d’incendie, de choc électrique
et de blessure.

- Assurez-vous que votre appareil est correcteméatada terre par un technicien qualifié.

- Cet appareil doit étre installé conformément auyemdgntations en vigueur et utilisé seulement dansndroit bien aéré.

- Consulter la notice avant d’installer et d’utiliset appareil.

- Avant l'installation s’assurer que les conditiorss distribution locale (nature et pression du gaZg eéglage de I'appareil sont
compatibles.

- Cet appareil n'est pas raccordé a un dispositif atéation, des produits de combustion. Il doit éhstallé et raccordé
conformément aux regles d’installation en vigueur.

- Une attention particuliére sera accordée aux dispos applicables en matiére de ventilation.

- Sachez immédiatement faire le nécessaire pouramb@re I'arrivée du gaz et couper I'alimentatioaddtique.

- Toujours bien tenir votre appareil dans un étataien irréprochable.

- Faites effectuer les réglages et les réparationsae nécessaire.

- Ne laissez pas les enfants seuls ou sans sureeilitans la piéce ou I'appareil fonctionne.

- Nutilisez pas le tiroir a casserolerie pour staathe matériel inflammable.

- Portez des vétements appropriés pour éviter toflerimation.

- Protégez-vous les mains pour accéder dans lef@les]s) avec des « mains froides ».

- Faites attention pour ouvrir les portes. La manesduit étre effectuée avec précaution.

- Laporte ouverte n'est pas destinée a recevoihdeges.

- Ne jamais mettre a chauffer une boite de consems Kavoir ouverte au préalable.

- Toujours bien placer les grilles supports de ghatsdant que le four est froid.

- Un changement de niveau a chaud est toujours uratign délicate et dangereuse.

- Les enfants ne sont pas censés effectuer le ngetayal’entretien par I'usager de I'appareil.

- Les trés jeunes enfants ne sont pas censés Uulissappareils.

- Les jeunes enfants ne sont censés utiliser legeifspan toute sécurité que s'ils ne sont placés sme surveillance continue.

- Les enfants plus agés peuvent utiliser les appgaegiltoute sécurité aprés avoir été placés souswmeillance appropriée ou
avoir regu les instructions nécessaires concethaitisation de I'appareil.

- Les personnes vulnérables peuvent utiliser lesrappan toute sécurité aprés avoir été placées soea surveillance appropriée
ou avoir regu les instructions nécessaires connethailisation de I'appareil.

- Les personnes trés vulnérables ne sont censéeutiiés appareils en toute sécurité que si ellgspsacées sous une surveillance
continue ou si les appareils sont adaptés en caaeég, impliquant des aménagements dépassant Erdodiapplication de la
présente norme.

Ne jamais recouvrir la sole en fonte émaillée de p#&r aluminium ou autre. Les trous doivent impérativement rester dégagés.
Ne jamais recouvrir complétement une grille supporde plats d'une feuille d’aluminium ou autre.

NOTA : Afin d'utiliser votre cuisiniére dans les meillesreonditions possibles, nous vous conseillons vargrd'installer 1 hotte
aspirante. Cette derniére devra étre située a en8it@m au-dessus du plan de travail.
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MISE EN GARDE : Cet appareil et ses parties accessibles deviennesids pendant leur utilisation. Il convient de vkt a ne
pas toucher les éléments chauffants. Il convientrdaintenir a distance les enfants de moins de 8,ans
moins qu'ils ne soient sous une surveillance conta
Laisser cuire des aliments sans surveillance sureunble de cuisson en utilisant des matieres grasse de
I'huile peut étre dangereux et déclencher un inceadNE JAMAIS essayer d'éteindre un incendie avec de
I'eau, mais arréter |'appareil puis couvrir les flames par exemple avec un couvercle ou une couvertur
anti-feu.

Risque d'incendie: ne pas entreposer d'objets s derfaces de cuisson
Si la surface est félée, déconnecter l'appareillddimentation pour éviter un risque de choc éleue

Lors de son utilisation, I'appareil devient chaut.convient de veiller a ne pas toucher les élément
chauffants a l'intérieur du four

Les parties accessibles peuvent devenir chaudescaus de I'utilisation. Il est recommandé d’éloignées
jeunes enfants.

Ne pas utiliser de produits d'entretien trés abrissbu de grattoirs métalliques durs pour nettoyarpgorte en
verre du four, au risque de rayer la surface et dteainer I'éclatement du verre

Ne jamais recouvrir complétement une grille suppale plats d’une feuille d’aluminium ou autre.

Le mouvement d’ouverture de la porte doit étre acpagné jusqu’a I'ouverture totale et éviter airlsi choc
de fin de course.

Utiliser uniguement la sonde thermique recommandgmur le four

Il est recommandé de ne pas déposer d'objets mgtads tels que couteaux, fourchettes, cuilleres et
couvercles sur le plan de cuisson car ils peuveatehir chauds.

Apreés utilisation, éteindre la table de cuisson awyen de son dispositif de commande et ne pas cangpie
le détecteur de casseroles.

S’assurer que I'appareil est déconnecté de I'alintation avant de remplacer la lampe pour éviter taigque
de choc électrique.

Implantation
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Descriptif généraux des dessus

He c)) + A 1. C)) +
<} 4 v 1
. | - |
= C = e C s
" ] | " | |
'F:mlﬂ E‘Mﬂ i T ol J
A - 1 bruleur super gaz 4200W A — 1 bruleur super gaz 4200W
Réf. 021445 : B - 1 bruleur gaz 1000W Réf. 021435 : B - 1 bruleur gaz 1000W
Chételaine C - 2 bruleurs gaz 3000W Chatelaine C - 2 bruleurs gaz 3000W
D - 1 bruleur gaz 1600W D - 1 bruleur gaz 1600W

- ¥ ?
@ e C o] A S5 C =
L ((C D))= L ((C D)=
i ! | " | |
TJ‘—‘D‘—‘D‘—”—'U e - -ﬁ' E‘Mﬂ i T ol fj
A - 1 bruleur super gaz 4200W A - 1 bruleur super gaz 4200W
Réf. 021643 : B - 1 Plaque électrique 1500W Réf. 021633 : B - 1 Plaque électrique 1500W
Chatelaine C - 2 bruleurs gaz 3000W Chatelaine C - 2 bruleurs gaz 3000W
D - 1 bruleur gaz 1600W D - 1 bruleur gaz 1600W
T =ocoosss ] S©SocoSooSoSoSoo S =ocoooo ] ©Soocococooo Y
[=:: " D)

A - 1 foyer induction @210mm 3kW A - 1 foyer induction @210mm 3kW
Réf. 021547 : B - 1 foyer induction @145mm 1.8kW Réf. 021537 : B - 1 foyer induction @145mm 1.8kW
Chételaine C - 2 bruleurs gaz de 3kW Chételaine C - 2 bruleurs gaz de 3kW

D - 1 bruleur gaz de 1kW D - 1 bruleur gaz de 1kW

E — 1 bruleur gaz de 1.8kW E — 1 bruleur gaz de 1.8kW

Descriptifs généraux des tableaux de bord
v'  Les tableaux de bords des cuisinieres Chatelaine #4000 pyrolyse sont constitués de :

Réf. 021445 et 021435 :

Sélecteur de température de I'étuve
Interrupteur chauffe plat

Commande du bruleur super gaz
Commande du bruleur gaz avant gauche
Commande du bruleur gaz arriére gauche
Commande du bruleur gaz arriére droite
Commande du bruleur gaz avant droite
Voyant verrouillage fonction pyrolyse
Sélectionneur des fonctions du four pyrolyse
Programmateur du four pyrolyse
Sélecteur de température du four pyrolyse
Allumage des brileurs gaz de table
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Réf.

—h

021643 et 021633 :

Sélecteur de température de I'étuve
Interrupteur chauffe plat
Commande du bruleur super gaz

I Commande du bruleur gaz avant gauche
- e $ 2 £ A9 Commande du bruleur gaz avant droite
@.’ r"' 6 Commande du bruleur gaz arriére droite
2 3 Y 3 .} 3 Q Y ] Commande de la plaque électrique
[ / / [ / / / | \ ] / Voyant verrouillage fonction pyrolyse
A B D E F G H | J K L Sélectionneur des fonctions du four pyrolyse

Programmateur du four pyrolyse
Sélecteur de température du four pyrolyse
Allumage des brileurs gaz de table

b
S
-
S
s
il
b

Réf. 021547 et 021537 :

Sélecteur de température de I'étuve
Interrupteur chauffe plat

Commande du bruleur gaz avant gauche
Commande du bruleur gaz arriére gauche
Commande du bruleur gaz arriére droite
Commande du bruleur gaz avant droite
Voyant verrouillage fonction pyrolyse
Sélectionneur des fonctions du four pyrolyse
Programmateur du four pyrolyse
Sélecteur de température du four pyrolyse
Allumage des brileurs gaz de table
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v' Brdleur a flamme pilote

Manette de commande (position grande et petiterfiajn

Les brdleurs sont alimentés par des robinets ;-ceaant fermés lorsque l'index (0) de la manegecdmmande est placé en face du repére
situé sur le tableau de bord (vers le haut). Latdébximal est obtenu en tournant la manette d’'uargde tour vers la gauche (repére
grande flamme).

Le débit minimal est obtenu en tournant encore daette vers la gauche (repére petite flamme). Chhrdileur est équipé d’'une sécurité
avec thermocouple. En cas d'ouverture accidendeilmbinet sans allumage, il n'y a pas d’écoulendengaz au brdleur.

De méme, en cas d’extinction accidentelle du bripew un fort courant d’'air par exemple, I'écoulenéu gaz serait rapidement stoppé.

Marche a suivre pour effectuer I'allumage : o)
1 - Appuyer sur le dispositif d’allumage électrgusqu’au point 4
2 - MAINTENIR la manette enfoncée M
3 - Tourner la manette et placer I'index en reghrdepere grande flamme 'A.
4 - Deés l'allumage du brlleur, lacher I'interrupteen maintenant la manette enfoncée
5 - Relacher aprées 3 ou 4 secondes la manette 6

6 - Pour I'extinction, appuyer puis tourner la retie a la position (O)

Ustensiles recommandés :
Bruleur auxiliaire : @ a partir de 8cm

Bruleur rapide : @ a partir de 15cm \__/
Bruleur semi rapide : @ & partir de 10cm \\V/
Bruleur super rapide : @ a partir de 22cm 6

En regle générale, les flammes ne doivent pas remantour de I'ustensile de cuisine.

Entretien :

Enlever la grille, puis la téte du brilleur, la caute intermédiaire et la couronne en fonte émaillée

Nettoyez ces piéces a I'eau savonneuse, rincéches pour éviter I'obturation des orifices. Bieplager les ergots dans leur logement.

REMARQUE IMPORTANTE :
L'ustensile de cuisine doit complétement obturerifice dégagé.
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v Plagues de cuisson rondes (& 145 et @180 mm)

Manette de commande (sélecteur 6 positions). Lagugls sont commandées chacune par un commutateur mu
d’un sélecteur & 6 positions. Equipées d’un limitda puissance, elles atteignent rapidement la éeatyre
souhaitée et fournissent un bon rendement de ahedguliere. Ce méme limiteur les empéche d’atteirdls
températures anormales quand elles sont utilisé@sdes récipients de diametre trop petit ou defiohd n’'est
pas plat (ce qui est a déconseiller).

Entretien :

Essuyer les plaques a sec, avec un papier absoryaris chaque utilisation, les maintenir bien séches. Si
nécessaire, les faire chauffer pour calciner lesémes trop adhérentes. Avant la premiére utilisgtipuis de
temps a autre, graisser légérement.

v Domino induction
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SECURITE
Précautions avant utilisation en cuisson

* Retirez toutes les parties de I'emballage.

« L’installation et le branchement électrique de papeil sont a confier a des spécialistes agréefalirecant ne saurait
étre tenu responsable des dommages résultant efte@ d’encastrement ou de raccordement.

e L’appareil ne doit étre utilisé que s’il est moeténstallé dans un meuble et un plan de travaiidlogué et adapté.

e Son utilisation est uniquement destinée a l'usagmeastique habituel (préparation des aliments)gxclusion de
toute autre utilisation domestique, commercialéndlustrielle.

« Enlevez toutes les étiquettes et autocollants de wetrocéramique.

* Ne pas transformer ou modifier I'appareil.

e Latable de cuisson ne doit pas servir de suppodeoplan de travail.

+ La sécurité n'est assurée que si 'appareil estor@® a une terre de protection conforme aux pEEUIS en
vigueur.

e Pour le raccordement au réseau électrique n’wtilises de rallonge.

e L’appareil ne doit pas étre utilisé au-dessus dawe-vaisselle ou d'un seche-linge : les vapeuead’dégagées
pourraient détériorer I'électronique.

* Ne faites pas fonctionner I'appareil avec un minuexterne ou un systéme de commande a distance.

Utilisation de I'appareil

e Coupez toujours les foyers apreés utilisation.

e Surveillez constamment les cuissons qui utilisest graisses et des huiles, car elles sont susiesptib s’enflammer
rapidement.

« Prenez garde aux risques de brdlures pendantés Bptilisation de I'appareil.

e Assurez-vous qu'aucun cable électrique d’appanedl bu mobile ne vienne en contact avec la vitrdaooasserole
chaude.

+ Les objets magnétisables (cartes de crédits, dissuenformatiques, calculatrices) ne doivent pastrsuver a
proximité immédiate de I'appareil en fonction.

» Les objets métalliques tels que des couteaux, aiesHettes, des cuilleres et des couvercles neadenrpas étre
placés la surface vitrée puisqu'ils peuvent deverauds.

« De facon générale ne placez aucun objet métalkguee que les récipients de chauffe sur la sunf@oée. En cas
d’enclenchement intempestif ou de chaleur résidueklui-ci risquerait selon le matériau de chauffe fondre ou
de commencer a brdler.

« Ne jamais couvrir I'appareil d'un chiffon ou d’ufieuille de protection. Il pourrait devenir trés abaet prendre feu.

e Cet appareil peut étre utilisé par des enfants 8gé8 ans et plus et des personnes dont les oépautiysiques,
sensorielles ou mentales sont réduites ou dongéxpériences et les connaissances sont inadaptiéigeement si
elles sont surveillées, formées a [l'utilisation keppareil en conditions de sécurité et informées disques
susceptibles de se présenter.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Le nettoyage et I'entretien ne doivent pas étrdiésra des enfants sans surveillance d’adultes.

Précautions pour ne pas détériorer I'appareil

e Les casseroles a semelles brutes (fonte non émail)éou abimées peuvent endommager la vitrocéramiqu

e La présence de sable ou d’autres matériaux abmsitsendommager la vitrocéramique.

« Evitez de faire chuter des objets, mémes petitdastitrocéramique.

* Ne heurtez pas les bords de la vitre avec les rHsse

e S’assurer que la ventilation de I'appareil se fasgeant les instructions du constructeur.

* Ne posez pas ou ne pas laisser de casserolessvidiestable de cuisson.

« Eviter que le sucre, les matieres synthétiques ma feuille d’aluminium ne touchent les zones chaudees
substances peuvent au refroidissement provoquerasssires ou d’autres modifications de la surfécecéramique:
Eteindre I'appareil et enlevez-les immédiatemeniadmne de cuisson encore chaude (attentionueigg brllures).

* MISE EN GARDE: Risque d'incendie : ne pas entrepodebjets sur la surface de cuisson.

* Ne placez jamais de récipients chauds au-dessiaszd@e de commande.

e Siun tiroir est situé sous l'appareil encastréueer un écart suffisant (2 cm) entre le contenuaeltroir et la partie
inférieure de I'appareil afin d’assurer une bongeatilation.

* Ne déposez pas d'objets inflammables (ex. spreas3 te tiroir placé sous la table de cuisson. estéiels casiers a
couverts doivent étre en matériau résistant addeah.
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Précautions en cas de défaillance de I'appareil

Si un défaut est constaté, il faut débrancher Bapiet couper I'alimentation électrique.

En cas de félure ou de fissure de la vitrocéramikfiaeit impérativement débrancher I'appareil dse@u électrique et
prévenir le service aprées-vente.

Les réparations doivent étre entreprises exclusiwegmpar un personnel spécialisé. N'ouvrez en agasn’appareil
vous-méme.

ATTENTION : Si la surface vitrée est fissurée, cemp’alimentation de I'appareil pour éviter une éuelle
décharge électrique.

Autres protections

Assurez-vous que le récipient de cuisson soit togjaentré sur la zone de cuisson. Le fond de daecale doit
autant que possible couvrir la zone de cuisson.

Pour les utilisateurs portant un régulateur de mgthcardiaque, le champ magnétique pourrait inflaerson
fonctionnement. Nous recommandons de se renseigipeés du revendeur ou du médecin.

N'utilisez pas de récipients en matiére synthétiqueen aluminium : ils pourraient fondre sur degefs encore
chauds.

NE JAMAIS essayer d’éteindre un incendie avec @ad;, mais arréter I'appareil puis couvrir les flaesnpar
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-fe

L’'UTILISATION DE CASSEROLES NON ADAPTEES, OU D’ACCESOIRES
AMOVIBLES INTERMEDIAIRES POUR FAIRE CHAUFFER DES C3SEROLES

NON INDUCTIVES ENTRAINE UNE RUPTURE DE LA GARANTIE. A

LE FABRICANT NE SAURAIT ETRE TENU POUR RESPONSABLEES

DETERIORATIONS DE LA TABLE OU DE SON ENVIRONNEMENT.

DESCRIPTION DE L’APPAREIL

Caracteéristiques techniques

Type 00001308497
Puissance Totale 3400 W
Consommation d’énergie de la table de cuisson k&** 182.7 Wh/kg
Foyer avant @ 190 mm
Détection minimum @ 90 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* -

Catégorie de la casserole standard** C
Consommation d'énergie EGuw** 184.4 Wh/kg
Foyer arriere @ 190 mm
Détection minimum @ 90 mm
Puissance nominale* 1400 W
Puissance du booster* 2000 W
Catégorie de la casserole standard** C
Consommation d'énergie EGw** 181 Whi/kg

* la puissance peut varier en fonction des dimersit des matériaux des casseroles.
** calculé selon la méthode de mesure de I'aptitada fonction (EN 60350-2).
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Bandeau de commande

Affichage
minuterie

-\
D
o

‘-‘

b\

/ Touche [ +]

Voyant sélection minuterie

Touche[-][F— e L —l—

- Ld |
( ) ' O/l ' ( )
S p— T ¢ ) [ ] T
Affichage Touche Touche sélection
puissance Marche/Arrét
UTILISATION DE L'APPAREIL
Affichage
Affichage Désignation Fonction
0 Zéro La zone de chauffe est activée.
1...9 Niveau de puissance Choixideau de cuisson.
U Détection de casserole Récipientquant ou inapproprié.
E Message d’erreur Défaut de circuit élecujaei
H Chaleur résiduelle La zone de cuisson estidé.
P Booster La puissance turbo est activée.
L Verrouillage La table est sécurisée.
11 Bridge 2 zones de cuisson sont combinées
Ventilation

Le ventilateur de refroidissement a un fonctionnenemtierement automatique. Il se met en routetidepdtesse des que les
calories dégagées par I'électronique dépassenenairt seuil. La ventilation enclenche sa secontdsse lorsque la table de
cuisson est utilisée intensivement. Le ventilatéduit sa vitesse et s’arréte automatiquement dédajcircuit électronique
est suffisamment refroidi.

MISE EN ROUTE ET GESTION DE L'APPAREIL

Avant la premiére utilisation

Nettoyez votre appareil avec un chiffon humide sméchez-le. N'utilisez pas de détergent qui risgjitiele provoquer une
coloration bleutée sur les surfaces vitrées.
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Principe de I'induction

Une bobine d'induction se trouve sous chaque falercuisson. Lorsque celle-ci est enclenchée, ebelyt un champ
électromagnétique variable qui, a son tour prodeg courants induits dans le fond ferromagnétiquegdipient. Il en résulte
un échauffement du récipient placé sur la zonendefte.

Bien entendu le récipient doit étre adapté :

e Sont recommandés tous les récipients métalliguemnfagnétiques (a vérifier éventuellement avec it p
aimant) tels que : cocotte en fonte, poéle en feir, ncasseroles métalliques émaillées, en inox kaebe
ferromagnétique...

e« Sont exclus les récipients en cuivre, inox, alummmi verre, bois, céramique, gres, terre cuite, immn
ferromagnétique...

La zone de cuisson a induction prend automatiquesreicompte la taille du récipient utilisé. Avec diameétre trop petit, le
récipient ne fonctionne pas. Ce diametre varieoentfon du diamétre de la zone de cuisson.

Lorsque le récipient n'est pas adapté a la tableudeson le symbole (U) reste affiché.

Touches sensitives

Votre appareil est équipé de touches sensitivangitant de commander les différentes fonctionsefflaurage de la touche
active leur fonctionnement. Cette activation e$iié@ par un voyant, un affichage et/ou par unaligonore.

Dans le cas d’'une utilisation générale n'appuyez s une seule touche a la fois.

Mise en route
* Enclencher / arréter la table de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Enclencher appuyer sur [ 0/1 ] [0]
Arréter appuyer sur [ 0/1] aucunou|[H]

+ Enclencher / arréter une zone de chauffe :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur la touche sélection da kone [0]

Augmenter appuyer sur [+] [1]jusqual9]
Diminuer appuyer sur [-] [9]jusquall]
Arréter appuyer sur [-] [OJou[H]

Si aucun réglage n’est fait dans un délai de 20 sewles I'électronique revient en position d’attente.

Détection de récipient

La détection de récipient assure une sécurité iparfdinduction ne fonctionne pas :

« Lorsquil n'y a pas de récipient sur la zone dessan ou lorsgque ce récipient est inadapté a I'imdlacDans ce cas il
est impossible d’augmenter la puissance et dafiichaur le symbole [U] apparait. Le [U] dispardirsqu’une
casserole est posée sur le foyer de cuisson.

« Sien cours de cuisson le récipient est enlevé dere de cuisson, le fonctionnement est interrompas I'afficheur
le symbole [U] apparait. Le [U] disparait lorsqeerécipient est remis sur le foyer de cuisson. tiason reprend au
niveau de puissance sélectionnée au préalable.

Aprés utilisation, éteignez la zone de chauffeld&sez pas la détection de casserole [U] active.

Indicateur de chaleur résiduelle

Apres l'arrét des zones de cuisson ou l'arrét cetgié la table, les zones de cuissons sont enbateles et sont signalées par
le symbole [H].

Le symbole [H] s’éteint lorsque les zones de cuigsauvent étre touchées sans danger.

Tant que les témoins de chaleur résiduelle souira$, ne touchez pas les zones de cuisson et ee aasun objet sensible a
la chaleur. Risque de brQlure et d’incendie !
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Fonction booster
La fonction booster [P] octroie un renforcemenpdessance & la zone de cuisson sélectionnée.
Si cette fonction est activée, ces zones de cuiesmtionnent pendant 5 minutes avec une puissagitement plus élevée.
Le booster est concu par exemple pour faire chatdfadement de grandes quantités d’eau, commelpauisson des pates.

* Enclencher / arréter la fonction booster :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur la touche sélection da kone [0]
Augmenter appuyer sur [ +] [1]jequa[9]
Enclencher le booster appuyer sur [ +] [P]

Stopper le booster appuyer sur [ - ] [9]

Fonction minuterie

La minuterie peut étre affectée simultanément auwy2rs de cuisson et ceci avec des réglages dpstel® minuterie
différents (de 0 a 99 minutes) pour chacune desszon

+ Réglage ou modification de la durée de cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Sélectionner appuyer sur la touche sélection da zone afficheur allumé
Augmenter appuyersur[+]oul-] [1]...J91[P]
Sélectionner « Minuterie » appuyer simultanément [00]

sur[-]et[+]
Diminuer la durée Appuyer sur [ -] [00]passa  30,29,28,...
Augmenter la durée Appuyer sur [ + ] le temps agmente

Apres quelgues secondes le voyant de contrble plasselignotement » a « fixe ».
La durée est sélectionnée et le décompte dématrre.

* Arréter la fonction minuterie cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur

Sélectionner appuyer sur la touche séleati de la zone le voyant de la zone statie

Sélectionner « Minuterie » appuyer simultanément temps restant
sur[-]et[+]

Désactiver « Minuterie » appuyer sur [ -] pase a [ 00 ] puis s'éteint

Lorsque plusieurs minuteries sont activées il suffide répéter I'opération.

+ Arrét automatigue en fin de cuisson :

Deés que le temps de cuisson sélectionné est éleoniiuterie affiche en clignotant [ 00 ] et unr&gjsonore retentit.
Pour stopper le son et le clignotement, il suffipghuyer sur une touche.

*  Minuterie utilisée hors cuisson :

Action Bandeau de commande Afficheur
Activer la table de cuisson appuyer sur [ 0/1] voyants de zone allumes
Sélectionner « Minuterie » appuyer simultanément [00]

sur[-]et[+]
Diminuer la durée Appuyer sur [ -] [00] pass& 30,29,28,......
Augmenter la durée Appuyer sur [ +] le temps agmente

Aprés 20 secondes les afficheurs s’éteignent raaisihuterie continue.
Deés que le temps de cuisson sélectionné est éleoniiuterie affiche en clignotant [ 00 ] et unr&gjsonore retentit.
Pour stopper le son et le clignotement, il suffifphuyer sur une touche. La table s’éteint.
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Fonction Bridge

Cette fonction permet de combiner les 2 zones Eeemémes fonctionnalités qu’une seule zone. Letiom Booster n'est
pas compatible avec cette fonction.

Action Bandeau de commande Afficheur

Mis en route Appuyer sur [ 0/1 ] [0]odiH]surles 2 afficheurs

Activer le bridge Appuyer sur les 2 touches séleion [ 0] surla zone arriere et [] ]
sur la zone avant.

Augmenter la puissance Appuyer sur [ +] [1a9]

Arréter le bridge Appuyer sur les 2 touches séleixin [0]ou[H]surles?2 zones

Verrouillage du bandeau de commande

Pour éviter de modifier une sélection de la taldecdisson, notamment dans le cadre du nettoyadge \d&e, le bandeau de
commande (a I'exception de la touche marche/a®ét]) peut étre verrouillé.

e Verrouillage :

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ 0/1] [O0]ou[H]surles afficheurs
Verrouiller la table appuyer simultanément [ 0] ou [ H ] sur les afficheurs

sur [ - ] et la touche sélection

de la zone avant

ré-appuyer sur la touche [ L] sur 2 afficheurs
de sélection de la zone avant

e Déverrouillage :

Action Bandeau de commande Afficheur
Mise en route appuyer sur [ 0/1] [L]ou[H]
Dans les 5 secondes aprés la mise en route :

Déverrouiller la table appuyer simultanément PJou[H]

sur [ - ] et la touche sélection
de la zone avant
ré-appuyer [ - ] les afficheurs sont éteints

CONSEILS DE CUISSON

Qualité des casseroles

Matériaux adaptés : acier, acier émaillé, fontexia fond ferro-magnétique, aluminium a fond femagnétique.
Matériaux non adaptés : aluminium et inox a fond fesro-magnétique, cuivre, laiton, verre, céramjquorcelaine.
Les fabricants spécifient si leurs produits somhpatibles induction.
Pour vérifier si des casseroles sont compatibles :
« Placez un peu d’eau dans une casserole placéaszone de cuisson induction réglée au niveau C&fte eau doit
chauffer en quelques secondes.
» Placez un aimant sur le fond externe de la casserdloit rester collé.
Certaines casseroles peuvent faire du bruit loedlgis’ sont placées sur une zone de cuisson a iodudtes bruits ne
traduisent en aucun cas un défaut de I'appareiirftuent nullement sur son fonctionnement

Pl
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Dimension des casseroles

Les zones de cuisson s’adaptent automatiquemendienension du fond de la casserole jusqu’a urtaicerlimite. Le fond
de cette casserole doit cependant avoir un diam@tienum en fonction du diamétre de la zone destuiorrespondante.
Afin d’obtenir le rendement maximum de votre tatbéecuisson, veuillez placer la casserole bien atreele la zone de
cuisson.

Exemples de réglage des puissances de cuisson

(Les valeurs ci-dessous sont indicatives)

laz2 Faire fondre Sauces, beurre, chocolat, gélatine
Réchauffer Plats pré-cuisinés
2a3 Gonfler Riz, pudding et plats cuisinés
Décongélation Légumes, poisson, produits congelés
3a4 Vapeur Légumes, poissons, viande
4a5 Eau Pommes de terre a I'eau, soupes, pates
Légumes frais
6a7 Cuire a feu doux Viandes, foie, ceufs, sau@ss
Goulasch, roulades, tripes
7a8 Cuire Pommes de terre, beignets, galettes
Frire
9 Frire, Steaks, omelettes
Porter a ébullition eau
P Frire, Porter a ébullition Porter a ébullition des quantités importantes d'eau

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Pour nettoyer il faut mettre I'appareil hors foncthement.
Laissez refroidir I'appareil, car risques de brékir

* Nettoyez les restes de cuisson avec de I'eau addée de produit vaisselle ou un produit du comeeanseillé
pour la vitrocéramique.

» Nutilisez en aucun cas d’appareils « a vapeur x awpression ».

« Ne pas utiliser d’objets qui risqueraient de rdgearitrocéramique (tel que tampon abrasifs ou @oite couteau...).

« Nutilisez pas de produits de nettoyage abrasifgqurraient endommager I'appareil.

e Séchez I'appareil avec un chiffon propre.

* Enlevez immédiatement le sucre et les mets contehasucre.

QUE FAIRE EN CAS DE PROBLEME

Le symbole [ E 4 ] s'affiche :

) La table doit étre reconfigurée suivant la paha@® ci-dessous :

« Avant de commencer la procédure, il faut :

« S’assurer qu'il n'y ait pas de récipients sur lal¢aa induction.

e Se munir d'un récipient adapté a 'induction.

« Débrancher la table du réseau électrique : enlevieisible ou couper le disjoncteur.

« Rebrancher la table au réseau électrique : renmetfusible ou rebrancher le disjoncteur.
e Démarrer la procédure en moins de 2 minutes aprigsahchement au réseau électrique.
* Ne pas appuyer sur [ 0/1].

I Annulation de la configuration existante

1) Appuyer sur [ -] et rester appuyé.
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2) Avec un doigt de l'autre main appuyer
successivement et rapidement (en moins
de 2s) sur les touches « sélection ».
En appuyant 2 fois sur chacune des touches
et en suivant l'ordre décrit ci-dessous b
a -> a-> b->b). Des [ - ] apparaissent. —
Un double "bip" signifie une
erreur de manipulation. Dans ce cas, refaire
l'opération depuis I'étape n° 1.

3) Oter les doigts des touches et ré appuyer simuttang[ - ] et le [ + ] pendant quelques secondsgyla ce que les [
E ] clignotants apparaissent.

4) Attendre que les [ E ] deviennent fixes.

5) Les [ E] se transforment ensuite automatiquemefit®@]. La configuration est annulée.

1) Comment reconfiqurer la table ?

1) Prendre un récipient ferromagnétique de diaméteenli@inimum.

2) Sélectionner la zone de cuisson en appuyant sautde de la zone correspondante.

3) Poser le récipient sur la zone a configurer.

4) Attendre jusqu'a ce que [ C ] se transforme eh [La zone de cuisson est configurée.

5) Procéder de la méme maniére pour toutes les zenesisson qui affichent [ C ].

6) Les zones de cuisson sont configurées lorsquesttegezones auront été détectées et que plus'estaffiché.
N'utilisez qu'un seul récipient pour effectuer dafiguration.

Ne jamais poser plusieurs récipients sur les fogerglant la configuration.

- sil'affichage [ E 4 ] persiste appelez le SenAgeés-ventes.

La table de cuisson ou les zones de cuisson nelstehent pas :

« latable est mal connectée au réseau électrique

« le fusible de protection a sauté

« vérifiez si le verrouillage n’est pas activé

« les touches sensitives sont couvertes d’eau ouaiesg
e un objet est posé sur les touches sensitives

Le symbole [ U ] s'affiche :

« iln'y a pas de casserole sur la zone de cuisson
» le récipient utilisé n'est pas compatible avecdiistion
« le diamétre du fond de casserole est trop petitgggrort a la zone de cuisson

Le symbole [ E ] s'affiche :

« débranchez et rebranchez la table de cuisson
» appelez le Service Aprés-ventes

L'une des zones ou I'ensemble du plan de cuissalgésienche :

* le déclenchement de sécurité a fonctionné

« celui-ci s’actionne dans le cas ol vous avez ouldiéouper une des zones de chauffe
e il s’enclenche également lorsqu’une ou plusieusshes sensitives sont couvertes

* une des casseroles est vide et son fond a suréhauff

* latable dispose également d’'un dispositif de rédn@automatique de niveau de puissance et de cewuiomatique
en cas de surchauffe

La soufflerie de ventilation continue de tournerégd’arrét de la table :

e ce n'est pas un défaut, le ventilateur continugrdééger I'électronique de I'appareil
e la soufflerie s'arréte automatiquement

Le symbole [ L ] s'affiche : se référer au chemiterrouillage du bandeau de commande.
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Le symbole [[]]s’affiche :

e Se référer au chapitre “Bridge”.

| .
Le symbole [~ ] ou [ Er03] s’affiche :
* Un objet ou un liquide recouvre les touches deotarnande. Le symbole disparait une fois les toutihéstes ou
nettoyées.

Le symbole [ E2 Jou [ E H ]Js’affiche :
« Latable est en surchauffe, laissez-la refroidis pallumez-la.
Le symbole [ E3 ] s’affiche :

e La casserole n'est pas adaptée, changez de casserol
Le symbole [ E6 ] s’affiche :

« Réseau électrique défectueux. Contrdlez la fréquehta tension du réseau électrique.
Le symbole [ E8 ] s’affiche :

* L’entrée d’air du ventilateur est obstruée, libélez
Le symbole [ E C] s'affiche :

«  Erreur de configuration. Configurer a nouveau lgaen se référant au chapitre « Le symbole || E'dffiche ».

Si un des symboles ci-dessus persiste, appele®e S
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v" Four vertical a convection forcée de 36 litres

Il est piloté par un thermostat gradué de 1 a 1@r f fonction cuisson au four. Il est alors chaufiar une

résistance circulaire de 2500W.

Il est automatiquement commandé lorsque I'indeladaanette est en regard d'un repére.

Il fonctionne en convection forcée (chaleur toute@n

v" Chauffe-Plat

Il est chauffé par une résistance de 500W, commpadén interrupteur bipolaire a levier, idéal pawintenir un plat O

chaud ou préchauffer les ustensiles, etc....
Il est situé sous le four vertical de 300mm.
Ouvrir le tiroir pour déposer le plat ou I'ustemsile cuisine, puis repousser le tiroir.

Le temps de mise en chauffe et la températureagaproximativement de 30 min et 80°C +/- 5°C

Le Four Pyrolyse

Position Type Puissance absorbée
1 Traditionnel 2000 W
2 Traditionnel avec turbine 2000 W
3 Grill + tourne-broche 1400 W
4 Maxi grill + tourne broche 2350 W
5 Maxi grill avec turbine 2350 W
6 Résistance circulaire avec turbine 2000 W
7 Résistance circulaire avec turbine + résistanfggieure 2900 W
8 Résistance inférieure 1000 W
9 Décongélation 100 W
10 Fonction pyrolyse 3300 W

Arrét du four

Remarque :
La lumiére reste allumée pour toutes les
fonctions de cuisson exceptée pour la
fonction pyrolyse.
Traditionnel Résistance circulaire avec turbine
Utiliser pour les gateaux et les tartes qui La turbine répartit la chaleur provenant de la
doivent recevoir une chaleur uniforme et résistance située a larriere du fouyr.
pour obtenir une texture moelleuse L'uniformité de la température généree
permet de cuisiner sur 2 niveaux en méme
temps.
=]
Traditionnel avec turbine Résistance circulaire avec turbine
Recommandé pour les rétis et la patisserie. et résistance inférieur
Le_ ventilateyr répartit la chaleur de fagon Spécialement congue pour la cuisson des
uniforme a l'intérieur du four. pizzas, tourtes, tartes et gateaux fourrés
aux fruits
Grill Résistance inférieure
Pour gratiner et rotir superficiellement. La chaleur provient seulement de la paiftie
Permet de dorer la couche extérieure sgns inférieure. Approprié pour réchauffer
affecter l'intérieur de l'aliment. Indiqué poyr des plats ou faire lever des péates pour
les piéces plates telles que les beefsteaks, les patisseries et analogues
cotelettes, les poissons, les toasts.
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Décongeler
Cette fonction permet de décongeler
doucement des mets, notamment ceux qu
ne doivent pas étre chauffés, comme par
exemple la creme chantilly, la creme vanille
certaines pates, gateaux, fruits,...

Maxi grill
Permet de gratiner des surfaces plus grandes
quavec le grill avec une puissange
supérieure pour gratiner, qui permet ainsi|de
dorer I'aliment de fagon plus rapide

Maxi grill avec turbine Fonction pyrolyse
Permet en méme temps de rétir de fagon Cette fonction permet de réaliser un cycle|de
uniforme et dorer superficiellement. ( nettoyage par pyrolyse, qui entame un
Idéal pour les grillades. Spécial pour les processus d'oxydation et de carbonisation
piéces volumineuses telles que les volaille des graisses accumulées pendant la cuisson,
le gibier... il est recommandé de placer la grace aux fortes températures atteintes a
piéce de viande sur la grille du four et le l'intérieure du four. Durant le cycle de
plateau & pétisserie en dessous pour recugillir nettoyage I'éclairage intérieur du four restera

4

les jus de cuisson ou la graisse. éteint.
e Attention
@ Quand on utilise la fonction grill, maxigrill C @
ou maxigrill avec turbine, la porte doit rester
fermée.
Le maniement du four Pyrolyse

Mise a I'heure de I'horloge électronique . -
Lorsque vous branchez votre four, vous observedejuet TIME et —_—
l'indication 00 :00 clignotent dans I'horloge. Mett I'horloge a J—
'heure a laide des touche\/ A . Vous entendrebigs " —
consécutifs comme confirmation de la mise a I'’heure i

Si vous souhaitez modifier I'heure, appuyez suttdeshes\/ OlA
jusqu'a ce que le mcllMIE et 'heure actuelle se metieclignoter.
Appuyez ensuite sur la toucOK

A l'aide des touche:\/ (A , vous pouvez alors madifieure. Vous entendrez 2 bips consécutifs cornardirmation de
la modification réalisée.

]
i
|
B
a

Fonctionnement manuel

Une fois I'norloge mise a I'heure, votre four esttpa fonctionner. Sélectionnez une fonction desan et une température.
Lorsque la cuisson commence, vous observez qugnddcde —
atteigne 100% de la température sélectionnée.

Pour éteindre le four, mettez les commandes spdéionO .

s’allume de fagon progressive jusqu'a ce Bufour

Le symbole=  s’éteindra de facon progressive aetiar mesure que la température intérieure du fioninde.

Fonctions de I'horloge électronique

Avertisseur : génére un signal acoustique a un moment donnér ;gaofaire, il n’est pas nécessaire que le foitradlomé.

Durée de cuisson permet de cuire pendant une durée sélectionnémyie’éteignant de facon automatique.

Heure de fin de cuisson permet de cuire jusqu’a une heure définie, le &éteignant de fagon automatique.

Durée et fin de cuisson permet de programmer la durée et I'heure de finudgson. Avec cette fonction, le four se mettra en
marche de fagon automatique a I'heure indiquée poire pendant la durée sélectionnée (Durée) eétintre de fagon
automatique a I'heure indiquée (Fin de cuisson).

Fonction de sécurité enfants cette fonction bloque le four, évitant que de gmianfants ne puissent I'utiliser.

Programmation de I'avertisseur
1. Appuyer surla touchA jusqu’a ce que le sym((“’”) ‘allusne. Appuyez ensuite sur la toucOK
2. Sélectionner le temps au bout duquel vous souhgiteZ’horloge vous avertisse en appuyant surdesttes\V/ ou

AN

3. Vous entendrez alors 2 bips consécultifs, I'heutaeddle sera affichée et le symb((m)) s'allumeraigodnt que
I'avertisseur est programme.

4. Une fois le temps programmé écoulé, un signal ditpiessonnera et le symb commencera a clignoter

5. Appuyez sur n'importe quelle touche pour arrétesi¢gmal acoustique, a ce moment le sym s'étain
Vous pouvez afficher le temps restant & tout moreardappuyant sur les touchV/ A jusqu'a ce gegnibole ((ton)
clignote, puis en appuyant sur la touOK . Vousrppalors modifier le temps sélectionné en appugantes toucheV
ou A Vous entendrez 2 bips consécutifs comme auafion de la modification.
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Si vous souhaitez afficher de fagcon permanentertgs restant jusqu’a la fin, appuyez sur les tossuVaouA jusqu’a ce
que le symbol((“’”) clignote et appuyez sur la touJK de fagon prolongée. Le symbo ((ton) clignotera et t¢ m
B2k s'allumera. Pour revenir a I'heure actuelle, ffisu’appuyer & nouveau sur la toucOK  de facaiqomée.

Programmation de la durée de cuisson
1. Appuyez sur la touchV/ CA jusqu’a ce que le sym s'allume. Appuyez ensuite sur la toudOK
2. Sélectionnez la durée en appuyant sur les tou\V @l A

3. Vous entendrez alors 2 bips consécutifs, I'heuteedle sera affichée et le symb s’allumeraigadnt que
votre four s’éteindra de facon automatique.
4. Sélectionnez une fonction et une température dssoni

5. Une fois la durée de cuisson écoulée, le four serdéectera, un signal acoustiqgue sonnera et le csiy
clignotera.

6. Appuyez sur n'importe quelle touche pour arréteigmal acoustique ; le four s’allumera de nouveau.

7. Mettez les commandes sur la positOn  pour éteitedfeur.

Vous pouvez afficher le temps de cuisson restaisufimoment en appuyant sur les toucl\V/s Au jasge’que le
symbole clignote, puis en appuyant sur la touJK Vous pouvez alors modifier le temps sélectionnégpuyant
sur les toucheV/ o . Vous entendrez 2 bips cotilg2camme confirmation de la modification.

Si vous souhaitez afficher de fagcon permanentertgs restant jusqu’a la fin, appuyez sur les tossuVaouA jusqu’a ce
que le symbol clignote et appuyez sur la todOK de fagon prolongée. Le symb clignotera et lé mo

Bk s'allumera. Pour revenir a I'heure actuelle, ifisu’appuyer & nouveau sur la toucOK  de faganigmgée.

)

Programmation de I'heure de fin de cuisson
1. Appuyez sur la touchV (:A jusqu’a ce que le sym s'allume. Appuyez ensuite sur la toudOK
2. Sélectionnez I'heure de fin de cuisson en appuyanites toucheVV o
3. Vous entendrez alors 2 bips consécutifs, I'heuteedle sera affichée et le symb s’allumeraigodnt que
votre four s’éteindra de facon automatique.
4. Sélectionnez une fonction et une température dssoni
5. Une fois I'heure sélectionnée atteinte, le fourdéeonnectera, un signal acoustique sonnera etnbadlg
clignotera.
Appuyez sur n’importe quel touche pour arréteigea acoustique ; le four s’allumera de nouveau.
7. Mettez les commandes sur la positOn  pour éteitedfeur.

o

Vous pouvez afficher I'heure de fin de cuissonut tnoment en appuyant sur les touc Vs Au jusmputfue le symbole
E clignote, puis en appuyant sur la toudOK . Vousvpp alors modifier I'heure de fin sélectionnéeappuyant sur

les touches o] . Vous entendrez 2 bips conséaatifsne confirmation de la modification.
Vous pouvez utiliser cette fonction méme si voes &éja en train d’utiliser votre four. Pour cedasuivez les instructions
indiquées sauf le numéro 4.

Programmation de la durée et de la fin de cuisson
1. Appuyez sur la touchV/ CA jusqu’a ce que le sym s'allume. Appuyez ensuite sur la toudOK

2. Sélectionnez la durée en appuyant sur les tou\V el

3. Vous entendrez alors 2 bips consécultifs, I'heutaeddle sera affichée et le symb s’allumera.

4. Appuyez sur la touchV/ CA jusqu’a ce que le sym s'allume. Appuyez ensuite sur la toudOK

5. Sélectionnez I'heure de fin de cuisson en appuyantes toucheVV o .

6. Vous entendrez alors 2 bips consécutifs, I'heuteedle sera affichée et le symb s'allumera.

7. Sélectionnez une fonction et une température descni

8. Le four restera déconnecté, et les symb ronsallumés. Votre four est alors programmé.

9. Lorsque I'heure de début de cuisson est atteiatépur se mettra en marche et la cuisson se ferdane le temps
sélectionné.

10. Une fois I'heure de fin programmée atteinte, lerfea déconnectera, un signal acoustique sonndes siymboles

et se mettront a clignoter.

11. Appuyez sur n'importe quelle touche pour arrétesi¢gmal acoustique ; le four s’allumera de nouveau.
12. Mettez les commandes sur la positOn  pour éteitedfeur.

Si vous souhaitez modifier I'heure de fin, appugae les touche:\/ OA jusqu'a ce que le sym llusia, puis

appuyez sur la touclOK . Vous pouvez alors modiffesure sélectionnée en appuyant sur les tou\V/>s A)leous
entendrez 2 bips consécutifs comme confirmatiolaaeodification.
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Fonction de sécurité enfants
Pour activer la fonction, appuyez sur la touc""'—O fadmn prolongée. Vous entendrez alors 2 bips cutise et le
symbole s'allumera. L'horloge est alors bloguée.

Si vous activez la fonction de sécurité enfantsdoe le four est éteint (commande de sélectionodetibns sul I ) vous
empécherez que votre four ne soit mis en marcheo® activez cette sécurité avec n'importe quigfetion de cuisson,
vous ne bloquerez que la manipulation de I'horléigetronique.

Pour désactiver la fonction, appuyez sur la tou""—O de facon prolongée. Vous entendrez alors 2 bipsémutifs et le

symbole s’'éteindra.

Attention En cas de coupure de I'alimentation électriquetetéa programmation de votre horloge électronicera effacée
et I'indication 00 :00 clignotera dans I'horlogeols devrez la mettre a I'heure et la programmeruv@au.

Programmation et utilisation de la fonction pyrays

Suivez les instructions suivantes pour réalisecyafe de nettoyage pyrolytique :
1. Important: Retirez tous les accessoires (plaquegrilles, supports latéraux pour placer les plaquesrails
télescopiques) de l'intérieur du four.
[

Placez le sélecteur de fonction de cuisson sunséipn Pyrolys .

3. Puis appuyez briévement sur la tou(® | RC] de I'hotlteyemoin[P1RC] saffiche & I'écran.

4. Au bout de quelques secondes, vous verrez l'inidicaP2 apparaitre sur I'écran de I'horloge (progrem2 de
pyrolyse), le symboldi®i>k  reste également allumé.

5. A ce moment, on peut modifier le programme de gyg®la P1, P2 ou P3 en appuyant sur les touches # ou
P1 : programme minimum. Durée 1 heure
P2 : programme standard. Durée 1 heure et 30 nsinute
P3 : programme maximum. Durée 2 heures

6. Au bout de quelques secondes, ou si vous appuyda sauchdP 1RC] | 2 bips consécutifs retentiront, conéint le
programme choisi.

7. A ce moment on peut encore modifier le programmpydelyse, en appuyant sur la toudP IRC] et les syesbel
ou -.

8. Apres un court instant, I'écran de I'horloge indégle temps restant avant la fin du programme délewt et les
symboles[222] etB&K  sallument. Le témol @ |  sallume eplate du four ne peut plus étre ouverte,
puisque le chauffage a commencé.

Important ;: Une fois arrivé a ce stade, le four est programingéffectue le cycle de nettoyage pyrolytique. Dtiree

cycle, vous ne pourrez sélectionner aucune fonafier’horloge du four sauf la fonction sécurité pdes enfants.

N’essayez pas non plus d’ouvrir la porte du fourisgue d’interrompre le processus de nettoyage.

9. Lorsque le cycle de nettoyage pyrolytique s’achéwvesignal sonore retentit, le symb clignotd’heture
s’affiche a nouveau sur I'écran de I'horloge.

10. Appuyez sur n'importe quel symbole de I'horloge parréter le signal sonore.

11. Placez le sélecteur de fonction de cuisson suodiipnO.

12. Le processus de chauffage du four terminé, le ffeste cependant trés chaud et ne peut étre uflliséu’a ce que le

four refroidisse vous observez que le moteur d®idiEsement continue & fonctionner, le piI teekclairé

etle symbol clignote sur I'écran de I'horloge.
Important ;: En raison des fortes températures a l'intérieufodm, le processus de refroidissement peut dusyia 2
heures.

13. Une fois que votre four a refroidi, le emd @ | it
14. Appuyez sur la touchlF1RC| pour que le sym cessdighoter.

Important : Pour débloquer la porte (tém allumé), le sélacte fonctions doit se trouver sur la positOrSi .
vous n'aviez pas suivi la consigne 11, mettez lecséur de fonctions sur la positih  maintenaratendez quelques
minutes jusqu’a ce que la porte se débloque etejiéanoin s'éteigne.

15. Ouvrez la porte du four et passez un chiffon huraidletérieur de la cavité, afin de retirer la de@m obtenue pendant
le cycle de nettoyage. Dans les coins difficilescd®s a I'intérieur du four, il sera nécessairgilésar une éponge en
fibre non métallique.

16. Une fois I'intérieur du four propre, ne pas oubliais de remettre les supports et les ustensiles.

17. Le four est prét pour une prochaine utilisation.

Important ; si vous repérez un quelconque probléme dans lgrggmomation et I'utilisation de cette fonction, rejea-

vous au chapitre « Problémes dans I'utilisatiofedi®nction pyrolyse ».

N
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Annulation du cycle de nettoyage pyrolytique

La pyrolyse est une fonction automatique, elletgdace donc uniquement par le biais de la progratiomale I’'horloge. Pour
annuler un cycle de nettoyage il est nécessaitdeogrammer le four en suivant les étapes suigante

1. Placer le sélecteur de fonction sur la posiCon

2. Débloquez la porte du four.

3. Annulez la programmation Pyrolyse de I'horloge.

1. Mettez le sélecteur de fonction sur la positioO Le four cesse de chauffer. Vous devez attendreggaslminutes
avant de poursuivre le déblocage de la porte defomstructions.
2. Débloquez la porte du four. Pour annuler la prognation du cycle de nettoyage, il est indispensgbkela porte du
four soit débloquée. Pour cela vous devez tenipterdu :
a. Déblocage de la porte aprés 30 minutes de cyctetteyage. Si le four a fonctionné plus de 30 na@sute
déblocage de la porte se produira de maniére atitpreaune fois que le four aura refroidi jusqu’testdre

la température de sécurité. Le teml_@ | s'éteintsalo
b. Déblocage de la porte durant les 30 premiéres esnditi cycle de nettoyage (basse température). iBsmo
de 30 minutes se sont écoulées sur le cycle deyaeg, vous devez procéder au déblocage manuel de |
porte. Les instructions :
i. Placez le sélecteur de fonction sur la pos

ii. Attendez environ 1 minute.

iii. Placez le sélecteur de fonction sur la posCon

iv. Environ 1 minute plus tard, le tém s’éteinvetis pouvez ouvrir la porte du four.

3. Annulez la programmation Pyrolyse de I'horloge. Pamnuler la programmation vous devez :

a. Placez le sélecteur de fonction sur la posi is pevenez a la positi .
b. Appuyez sur le symbollF IRC| pendant 3 secondes.
000

c. Vous verrez ensuite que I'écran de I'horloge aitheure et que le symbo a disparu.

Problémes dans l'utilisation de la fonction pyrays

Probléme Cause Solution
Mes accessoires et supports de| Vous ne les avez pas enlevés lorsque Volisaut les remplacer par des éléments neufs
fixation des plaques sont avez lancé un processus de nettoyage | et les retirer du four lors des prochains
endommages. pyrolytique. cycles de nettoyage.

La couleur de I'émail a changé quLa composition chimique de certains C’est un processus normal qui n'affecte pas
des taches ont fait leur apparitionaliments peut provoquer ces changementss propriétés de I'émail.

sur I'émail.
La porte du four est bloquée, le | Vous avez placé le sélecteur de fonction Eteignez le four et suivez les instructions
smoi 5 mai it * our débloquer la porte durant les 30
témoin est allumé mais le| sur la position.2:¢ | et vous n'avez pour aebloqu P >
four ne chauffe pas. encore effectué aucune autre opération| Premieres minutes a basse température.

Sélectionnez ensuite la fonction pyrolyse en
suivant correctement toutes les instruction

1

—

J'ai placé le sélecteur de fonctiohLa porte du four est mal fermée, et par laVérifiez la porte et assurez-vous qu’elle eg

sur la positior $52] | jai appuyd Suite vous ne pouvez plus bloquer bien fermée.
sur le symboldP IRC] | sur l'ouverture de la porte.

I'écran je vois l'indication P1, P2
ou P3 mais le témoil@ | ne
s’éclaire pas et le four ne chauff
pas.

1%

J'ai placé le sélecteur de fonctionL'interrupteur de porte n'a pas Merci de contacter votre revendeur car il

Q00

sur la position 2£2 | | jai appuyg fonctionné, méme si la porte est bien | s’agit d’un probleme d'interrupteur de porte.
sur le symboleF 1 RC| | sur fermée.
I'écran je vois l'indication P1, P2,

ou P3 mais le témoi ne

s’éclaire pas et le four ne chauff

1%

pas.
J'ai programmeé la fonction Le témoinL_@ | ne fonctionne pas Merci de contacter votre revendeur.
Pyrolyse, le four fonctionne correctement.

correctement mais le témoin

ne s’'éclaire pas.

Le programme de pyrolyse est | Vous n'avez pas placé le sélecteur de 1. Placez le sélecteur de fonction su
terminé et le four est froid, fonction en positior) lorsque le la positionQ et attendez 1 minute
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cependant la porte est bloquée etprogramme de pyrolyse s’est terminé. Placez le sélecteur de fonction su

le symbole clignote. la position et attendez 1
minute.

3. Remettez le sélecteur de fonction
sur la positiorQ et attendez que le
témoin[_@ | s’éteigne.

4. Appuyez sur le symbollPIRC
pendant 3 secondes.

J'ai placé le sélecteur de fonctionLe four n'a pas refroidi jusqu’a atteindre Attendez que la température baisse et que le
sur la positiorQ et la porte reste la température de sécurité. témoin s’éteigne. Annulez ensuite |
bloquée. programmation pyrolyse de I'horloge.
J'ai placé le sélecteur de fonctionVous n'avez pas suivi correctement les 1. Placez le sélecteur de fonction su
sur la positior) le four est froid| instructions données pour 'annulation. la positionQ et attendez 1 minute
et la porte reste bloquée. 2. Placez le sélecteur de fonction su
la position et attendez 1
minute.

3. Replacez le sélecteur de fonction
sur la positiorQ et attendez que l¢

témoin s'éteigne.

J'ai placé le sélecteur de fonctionVous n'avez pas suivi correctement les| Suivez les instructions d’annulation de la
sur la positionQ) et la porte est | instructions données pour I'annulation. | programmation pyrolyse de I'horloge.
débloquée mais le symb
reste allumé et I'écran affiche le
temps restant du cycle de
nettoyage.

Tableau des températures approximatives des fours

Four Pyrolyse

Position | Température (°C)
70
95
105
130
150
170
200
220
240
265

Blo|o|~|o|o|s|winfe

Nettoyage et entretien du Four Pyrolyse

Des boursoufflures peuvent étre visible a I'intériar du four, cela est dut a un surplus d’émail et neeprésente en aucun cas un
probléme de qualité.

Nettoyage ordinaire de l'intérieur du four

Lorsqu'il reste de petites traces de graisse olintBats dans le four, vous pouvez le nettoyer driéne normale.

Quand le four est froid, utilisez une brosse emyu une éponge et de I'eau savonneuse tiedelgmeurfaces émaillées (comme la sole
du four). Si vous utilisez des produits pour negtoles fours, appliquez-les seulement sur les sesf&maillées et en respectant les
instructions du fabricant.

Attention
Ne nettoyez pas l'intérieur de votre four avec aggareils de nettoyage a vapeur ou a eau sousgoresiutilisez pas non plus d’éponge
métallique, de brosse en fer, de produits abramif$put ustensile pouvant rayer I'émail.

« Auto nettoyage pyrolytique du four
Cette fonction vous permet de réaliser un cycle eltoyage par pyrolyse, il s’agit d'un processusxgdation et de carbonisation des
graisses accumulées pendant la cuisson, gracedas fempératures atteintes a I'intérieur du four.
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Une fois le nettoyage pyrolytique terminé, il neisaeste qu’a passer un tissu humide a I'intépewr retirer T
la cendre obtenue pendant le cycle de nettoyages & coins difficiles d’acces a I'intérieur douf il ' : N7
faudra nettoyer avec une éponge en fibre non nggtallde maniére a ne pas rayer I'émail. A i
Généralement au moment de programmer le cycle tiigyage pyrolytique, vous verrez que le four poeséd
programmes de pyrolyse, d’'une durée de 60, 90 6uniiButes. En fonction de la saleté du four vousee : l
utiliser le plus adapté, ainsi plus l'intérieur fdur est sale, plus vous devrez choisir un prograrfung. . :
Il n'est pas nécessaire de réaliser une pyrolysésaghaque cuisson. Nous vous recommandons deeréa —
une pyrolyse toutes les 4-5 cuissons, en fonctoladaleté a I'intérieur du four. =

Durant le cycle de nettoyage I'éclairage intéridurfour restera éteint. |

TRES IMPORTANT : avant de lancer le cycle de nettoyag@yrolytique il est indispensable de retirer ‘r_‘J‘
tous les accessoires et la vaisselle du four, y qmms les supports des plaques et/ou les rails
télescopiques.

« Instructions pour démonter les supports des plaquest/ou les rails télescopiques
1. Enlevez les accessoires a l'intérieur du four.
2. Sortez les supports (A) et les rails télescopidsel®n version), en retirant I'écrou (B).

Pour le montage des supports vous devez introtesrextrémités des supports dans les trous infériges parois du four et enfin les fixer
avec I'écrou (B).

« Nettoyage de I'extérieur et des accessoires du four
Nettoyez I'extérieur du four et les accessoirecalel'eau savonneuse tieéde ou avec un détergemt do
Pour les surfaces inoxydables, agir avec précaeti@mployez seulement des éponges ou des chiffopsuvant pas les rayer.

* Nettoyage de la porte du four

N'utilisez pas d'éponge métallique, de brosse emif@le poudres a récurer pour nettoyer la portéodu car cela pourrait endommager sa
surface et briser la vitre.

Nettoyez I'extérieur de la porte et les accessaréeau tiede et savonneuse, ou avec un détergiearxt Pour les surfaces inoxydables,
prenez garde a n'utiliser que des éponges ou slasstijui ne pourront pas les rayer.

Si vous le souhaitez, vous pouvez laver les vitrEsieures de la porte du four. Pour les démasi@rez les instructions suivantes.

« Remplacement de I'ampoule du four

ATTENTION

Pour remplacer I'ampoule, assurez-vous tout d’alojoielle four est bien débranché.
Démontez les supports chromés ou les rails télégpoep, en retirant I'écrou (A).
Retirez la lentille de la douille a I'aide d’un dytournevis plat par exemple).
Remplacez I'ampoule.

Remontez la lentille, en vous assurant qu’elle iest bmboitée.

L’ampoule doit avoir une résistance a la chalesgjua 300°C.

Montage et démontage de la porte du four pyrolyse

- Ouvrir completement la porte four.

- Introduire un axe (rivet par exemple) d'un diareédapté dans les deux trous présents sur laiefegauche. Faire la méme opération
pour la charniére droite. (Voir fig. A ci-dessous).

- Remonter ensuite la porte a mi course (voir figi-Bessous).

- En se positionnant face au four, tirer la pofie de faire sortir de leur logement les charnieres

Attention. Ne pas enlever les axes de blocage jusqu’au ragemnle la porte (effectuer pour cela les étapdessus dans l'ordre inverse).
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Partie réservé a [installateur

En cas de panne

PROBLEME SOLUTION

Le four ne fonctionne pas Vérifiez si la cuisieiérst branchée au réseau. Vérifiez les fusik
disjoncteurs.

Assurez-vous que I'horloge est en position manualiequ’elle est
programmeée.

Vérifiez la position du sélecteur de fonctions etempératures.

€s,

La lumiére intérieure du four ne s’allume pas Chleaigmpoule.

Vérifiez si le montage est correct selon le Manuel.

Si un cycle de nettoyage par pyrolyse est en cdardumiére
intérieure ne s'allumera pas.

Le voyant lumineux de chauffage ne s’allume pas e@iennez une température.

Sélectionnez une fonction.

Il ne doit s’allumer que quand le four est en trdénchauffer pou
atteindre la température sélectionnée.

Génération de fumées pendant le fonctionnement Biocessus normal pendant le premier fonctionnement.

four Nettoyez le four périodiquement.

Réduire la quantité de graisse ou d’huile sur dgalu.

Ne pas utiliser de températures supérieures ascejld sont
indiquées sur les tableaux de cuisson.

Les cuissons ne donnent pas le résultat attendu ifigtold durée, la température, le mode de cuisafin,d’obtenir
une cuisson plus satisfaisant.

Conseils de sécurité

L’installation doit toujours étre réalisée en cami@é avec la Iégislation en vigueur dans le pay$appareil est installé.
L'installation et I'entretien de I'appareil doiveétre effectués par un professionnel qualifié confament aux textes réglementaires et regles
de l'art en vigueur, selon les pays :

Pour la France : Arrété du 2 Aolt 1977
Régles techniques et de sécurité applicables atedlat®ons de gaz combustible et d’hydrocarburgsdfiés a I'intérieure des batiments et
de leur dépendance.

Installations de gaz dans les locaux d’habitation.
Normes NF DTU 61.1
Installations électriques a basse tension.

Norme NF C 15-100

Local d’implantation

» Air nécessaire a la combustion :

Cuisinieres Chatelaine Pro 1000 Pyrolyse Page 24



Pour garantir une bonne combustion, il est néaesgak I'air puisse arriver a la cuisiniére en dit@rsuffisante.

En conséquence, le local dans lequel elle seralli@stdevra répondre aux normes en vigueur congefas locaux ou sont installés les
appareils a gaz, et notamment I'entrée d'air etigphasse et la sortie des gaz br(ilés en partit ltlivent présenter respectivement une
section minimale de 70 émet 100 cri

Le débit d’air nécessaire a la combustion est gpgens le tableau ci-dessous.
- 40 n/heure pour les modéles a 8 bruleurs
- 32 n/heure pour les modéles a 6 bruleurs
- 26 n/heure pour les modeéles a 5 bruleurs
- 20 n/heure pour les modeéles a 4 bruleurs
- 16 n¥/heure pour les modeéles a 3 bruleurs
- 9 n/heure pour les modeéles a 2 bruleurs

P0000000000000000000000000000000000 PARTIE GAZ 4600000000000000000000000000000000¢

Raccordement au gaz

Toujours respecter la réglementation en vigueus dapays d’installation.

Avant tout raccordement il est impératif de vérifigie le mode choisi est conforme a la noNReDTU 61.1 P3(indice de classement : 45-
204-3).

Il est nécessaire de contrdler l'installation ireére ainsi que le diameétre des tuyauteries efmaté du compteur afin d’assurer une
pression suffisante a I'entrée de I'appareil pdutenir le débit nominal de la cuisiniére. Vérifiéitat des conduites et des raccords.

Prévoir un robinet de barrage qui doit étre inétphes de la cuisiniere dans le méme local, a droérfacilement accessible.

S’assurer que I'appareil est réglé pour le gazqavient.

Pression d’alimentation : Butane (G 3028- 29 — 30 mbarr,
Propane (G31) 30 37 mbar,
Gaz naturel (G2020 mbar,

Gaz naturel (G25) 20 25 mbar,

Remarque : en gras sont données les pressiongapl@s en France.

. Puissance . o o (0] (%]
Puissance Puissance (%] Débit Débit ; e o
TyEe de vz N Butane / Débit Injecteur (G20) (G25) Injecteur By-pass Débit Débit
Braleur Propane Ay Butane / Butane / Butane Propane
20/25 mbar réduit Gaz Nat. Gaz Nat. Gaz Nat.
28/ 37 mbar Propane Propane
Auxiliaire 1 kW 1 kw 350 W 76 98 I/h 108 I/h 50 29 73 1/h 721/h
Semi-rapide 1,6 kW 1,6 kW 520 W 94 152 I/h 173 1/ 65 35 115 g/h 114 g/h
Rapide 3 kw 3 kw 820 W 128 285 I/h 325 I/h 85 44 5gth 214 g/h
Super-Rapide 4.2 KW 4.2 kw 1,1 kW 150 360 I/h 410 | 97 52 276 g/h 274 g/h

Mise en place de I'appareil

¢ Monter la barre :
- placer les supports de barre sans les bloquer.
- placer la barre.
- régler la position et bloquer les supports de bawis les vis de blocage de la barre dans ses ggppo
- régler les vérins pour obtenir une position stalglda table horizontale.

* Recommandations :
Il est recommandé d'utiliser un tuyau flexible niégae agréé a raccord mécanique
- Raccordement souple :
Changer éventuellement de coté I'embout porte choutcen s’assurant de la bonne mise en place diud@itanchéité.
Pour le gaz naturel, utiliser un tuyau en caoutchaes 15 mm de diameétre intérieur marqué NF Gazedlangueur maxi de 2 métres et 2
colliers adaptés en cas d'installation existante.
Pour le butane ou propane, utiliser un tuyau deitchouc de 6 mm de diamétre intérieur marqué NFd3aze longueur maxi de 2 metres
et 2 colliers adaptés.
Nota : changer le tuyau un peu avant I'expiration de k& die vieillissement indiquée. Le tuyau en caouictipit étre entierement visible,
sa longueur est limitée a 2 metres.
En cas d'utilisation d’un tuyau flexible a emboutecanique, s’assurer de sa conformité aux normegesur dans le pays d'installation.

- Raccordement rigide :

Enlever I'embout porte caoutchouc et raccorderiVée rigide.
Nota : dans le cas de raccordement rigide, il est imé@atprévoir un raccord isolant.

Réglage

Allumer le brlleur manette sur le repere « grardmine ». Tourner la manette vers le repére « piditeme » jusqu’'a buter. Enlever la
manette.
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- Butane-propane :visser a fond la vis pointeau A
- Gaz naturel : mettre le repere en regard de la “petite flamnieléeisser ou visser de fagon a avoir une flammé @& mm.

Graissage des robinets :
Fermer le robinet de barrage de la canalisatiole oobinet de la bouteille de butane ou de propane.
- Dévisser le palier P et retirer la carotte.

- Nettoyer soigneusement la carotte C et son logedsa ¥ le corps du robinet.

- Enduire Iégérement la carotte C de graisse sp&uimierobinet. La replacer dans son logement etdaasuvrer plusieurs fois pour étaler
la graisse.

- Retirer de nouveau la carotte C et enlever le sugaugraisse. Vérifier que les passages pour legaont pas obsturés.

Replacer la carotte et revisser le palier P.

- Remonter la manette et vérifier le débit réduit.

PO000000000000000000000000404004¢ PARTIE ELECTRlQUE F000000000000000000000000000¢

* Raccordement :
Tous les éléments de la cuisiniére sont congusfpogtionner en 230 V. Vérifier avant de brancheréseau :
- que la puissance de l'installation est suffisante.
- que lignes d’alimentation sont en bon état.
- que le diameétre des fils est conforme aux reglestllation du CONSUEL (voir E.D.F).
- que l'installation fixe de I'utilisateur comporte wisjoncteur différentiel.
Enlever le carter a connexions, situé a l'arriexd’appareil et fixé par vis.
Le schéma de commutation est disposé a l'intédewe carter.

« Différents types de branchement : T

Branchement a deux fils : 230 V
La cuisiniére qui sort de I'usine est congue pautype de raccordement (d’ou I'expression « bramem de
I'usine »).
Le conducteur phase L et le fil neutre N doivent &implement connectés conformément a l'illustrati
Branchement a trois fils : 230 V 3
En cas d’'un réseau triphasé avec une tension 280té les phases, le pont entre les bornes 1 eit Ztde
enlevé.

wLE e Aune

Branchement a quatre fils : 400 V 3P + N + Terre :
En cas de branchement triphasé avec neutre, lespdeis entre les bornes 1 et 2 ainsi qu’entrbdeses 2 et | o
3 doivent étre enlevés et non utilisés. LI
S’assurer que le branchement effectué a la bametteaccordement est en concordance avec la tedsio
réseau et conforme aux indications rappelées cedess T

TRES IMPORTANT
Relier I'appareil a la terre conformément aux prigsicms de la norme NF C 15.100 et aux reégles eunetig Notre responsabilité ne saurait
étre engagée en cas d’accidents ou d’'incidentooprgds par une mise a la terre inexistante ou defese.

400 TRI + NEUTRE 230 MONO 230 TRI

]| i T — i
QETQWT g%gp%%n HJMQQP
sl I_BJ_ %JlL d j%d b J-JI_E_JI L2200 JJ_EJ
I LI min e e
1231 5]+] 1 2/3|1 5]«] | 1]5]=]
L1L2L3| N L1 N L1 L2 [ L3

Schéma de Céblage
Remarque : Les liaisons entre les bornes sont réalisées del'de pontets isolés. Ces borniers acceptent désrsede 10 mm? et

sont conformes a toutes les normes Européennes
Pour effectuer le raccordement, deux méthodes

e Meéthode 1 :

- Faire une pression a 'aide d'un tournevis de dismamadaptée dans l'orifice de la borne a raccavdautiliser la pince WAGO
adaptée a ce bornier.
- Introduire ensuite le fil qui aura été dénudé dé 13 mm.
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- Relacher.
* Méthode 2 :
Vous pouvez utiliser I'étrier spécialement concu @®DIN comme indiqué ci-dessous.

Placer I'étrier sur les bornes WAGO.

Placer la vis en regard avec I'orifice du bornieoanecter.

Exercer une pression via la vis jusqu’a ouvertomméte du bornier.
Placer le fil a connecter.

Supprimer la pression exercée en desserrant tawi€n maintenant le fil.
Enlever I'étrier.

ATTENTION : Démonter le mécanisme (étrier) avant lamise sous tension
Section minimale des cables souples selon EN 60 335

oarwNE

6 a 10 Amperes 1 mm? 16 a 25 Amperes| 2,5 | mm? 32240 Amperes | 6 | mm?
10216 Amperes| 1,5 mm? 25232 Amperes| 4 | mm? 40 a 63 Amperes | 10 | mm?

Partie réservé a [installateur et [utilisateur

-—

Malgré tous les soins apportés a la fabricationateappareils, vous rencontrez une difficulté dyasau
de fonctionnement :

COMMENT Y REMEDIER ?

Nature du probléme constaté Quel point controler ? Comment y remédier ?

Un ou Plusieurs feux gaz ne s’allument pps Y-adtsipaz ? »  Vérifier I'alimentation en gaz

Les brdleurs s'allument-ils avec une Oul
allumette ? »  Vérifier les contacts sur le circuit piezo et lodl
piezo lui-méme
NON
» lin'y a pas d'arrivée de gaz
Un ou Plusieurs feux gaz s’allument mais Le fronton est-il déréglé ? Oul
s'éteignent des qu’on lache la manette » |l appuie sur les manettes et les bloque. Régler le
d’'allumage fronton ou I'entourage de manette.

» Tirer la manette. Faire fonctionner le brdleur| a
I'aide de la tige de commande du robinet
Cela fonctionne régler la profondeur de la manette| a
I'aide d’'un joint céramique a l'intérieur de la nedre
Cela ne fonctionne pas :
a) Vérifier le serrage du thermocouple au dos|du
robinet a l'intérieur de I'appareil
b) Vérifier que la flamme du brdleur léche
I'orifice du thermocouple
c) Changer ce thermocouple.
d) Changer le robinet

La Flamme est trés bruyante, nerveuse »  Vérifier le réglage de la bague d’air.
»  Vérifier la conformité de l'injecteur.
Les casseroles sont salies par les flammes »  Veérifier le réglage des bagues d’air.
»  Veérifier la conformité de l'injecteur.
»  Vérifier la pression du gaz et le bon état [du
détendeur (butane ou propane).
Un ou Plusieurs feux gaz s'éteignent ay Vérifier le réglage de ralenti »  Voir notice §Réglage gaz
ralenti seulement
Une odeur de gaz est décelable Faire les contréles exclusivement a l'aide » Controler les raccords robinet d'arrét, tuyau |et
d’un produit de détection homologué embout de la cuisiniére
»  Contrdler chaque raccord interne de la cuisiniére
» Controler la pression et la qualité du détendeur
(butane ou propane)
Les foyers gaz s'éteignent de temps er] Il y a givrage du gaz par un mangue de »  Vérifier la section de tuyauterie en fonction derle
temps lorsqu'ils sont tous ou presque en débit. longueur
fonctionnement L'appareil n'est pas en cause. »  Vérifier les détendeurs
Séparément ils fonctionnent bien »  Vérifier la capacité des cuves (butane ou propane)
Une panne électrique survient. Vérifier le raccordement a l'arriére de »  Vérifier l'ampérage.
Tout ou partie de I'appareil est en pannée I'appareil »  Veérifier la section du cable d’alimentation
»  Vérifier le raccordement sur le bornier et au leoili
du client
»  Vérifier I'alimentation électrique du client
Si une seule piéce de I'appareil ne »  Vérifier la piéce et son alimentation
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fonctionne pas
A la livraison, des panneaux sont desserfésTous les panneaux sont réglables (excepté >  Vérifier les équerres.
ou déréglés la porte du four multifonction qui sert de » Resserrer modérément les vis de fixation ¢les
repeére visuel) panneaux
ATTENTION : ne jamais manipuler les appareils par les poignées ou les panneaux
Sur les dessus émaillés Des taches de graissetpetsi »  Utiliser de I'alcool a brdler, voir du gas-oil owd
fioul domestique (& froid bien entendu)
Sur les panneaux émaillés brillants Traces deggais »  Utiliser une éponge et du liquide vaisselle
Sur les panneaux émaillés noir satiné Traces dssgra »  Utiliser de l'alcool a brdler, du gas-oil ou du dilo
domestique
Des fumées et odeurs s’évacuent d’'un four Le four est sale »  Faire un cycle d’auto nettoyage
durant la cuisson

En cas de nécessité, contacter toujours votre revéeur, responsable local du SAV et des installations

L’éco-participation, un geste citoyen pour notre emironnement

La parution du décret n°2005-829 du 20 juillet 20@%atif a la composition des

équipements électriques et électroniques (dire20@2/95/CE) et a I'élimination des déchets
issus de ces équipements (directive 2002/96/CH)emé la société GODIN a ajouter a prix de
vente TTC du produit, depuis le 15 novembre 2086¢dntribution environnementale percue

pour le compte de I'organisme chargé du traitereédu recyclage des anciens apparei

Cette réglementation a pour objectif de limitegéspillage des matiéres premieres et protéger
I'environnement et la santé humaine en évitanidpatsion dans la nature de substanc _ contenues
dans certains appareils.

Ainsi, toute cuisiniére pourvue du logo représentare poubelle barrée (situé prés de la plaqueakitjgue) est soumise a
I'éco-participation et doit donc, en fin de viergttecyclée par un organisme agréé.

La société GODIN a choisi d'adhérer a I'éco-orgar@sECOLOGIC.

Pieces de remplacement

Si apres de longues années le remplacement dénesrfaiéces s’avere nécessaire ; adressez-vouseaROURNISSEUR ou
a tout PROFESSIONNEL DETENTEUR DE NOTRE MARQUE.

Précisez-lui les indications portées sur la PLAQBESNALETIQUE, celle-ci est placée a 'INTERIEUR DUIROIR
BROSSES DE L’APPAREIL ou sur le BON DE GARANTIEcanserver impérativement méme apres la date denp&om.

En possession des nomenclatures et de toute langmtation technique relative a notre fabricatiaiuieci sera en mesure de
vous fournir rapidement toute piece de remplacereeptocéder aux réparations nécessaires.

RESPONSABILITE

Nous vous rappelons que la responsabilité du constr ucteur se limite au
produit tel qu’il est commercialisé et que l'instal lation et la mise en service
sont sous la responsabilité entiére de l'installate ur qui devra intervenir
selon les regles de I'art et suivant la prescriptio n de la notice.

Afin d’améliorer constamment la qualité de ces piits]
la Société GODIN se réserve le droit de modifiaragpareils sans préavis.
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Eclaté et nomenclature des cuisinieres

Eclaté du dessus de la Chatelaine 021435 et 021445

Version non débordante toutes les piéces sont idpraisauf :

N° | Nb Désignation Caodification
1 1 Dessus 11103 6675
2 1 Bride dessus arriere 11003 7435
3 1 Bride dessus avant 11002 7435
4 1 Dessus étroit 11105 7435
5 1 Barre Ig 963mm 00001306337
6 1 Support bout droit 00001304103
7 1 Support bout gauche 00001304102

Préciser la couleur et la finition pour
toutes commandes de pieces S.A.V

N° | Nb Désignation Caodification N° | Nb Désignation Caodification

1 1 Fronton 1 1959 021445 096 34 L Support bralauant 15298 7435

2 5 Manette robinet 18124 021445 098 B5 1 Talezt 11106 7435

3 3 Manette rétissoire 18131 021445 0p8 36 1  ddbltravail ultra 11007 7435

4 1 Rampe 13581 021445 098 37 1  Applique drodetbn 00001304106

5 1 Tube alimentation ultra rapide 15253021445 09 | 38 1 Applique gauche fronton 00001304107

6 1 | Tube arriére droit 15277 021445 098 B9 2  @&amgle 00001304101

7 1 | Tube arriere gauche 15278 021445 098 40 1 reBpi014mm 00001307042

8 1 | Tube avant droit 15273 021445 098 11 2 Bgrd®7mm 00001304100

9 1 | Tube avant gauche 15272 021445 098 42 1 Bougi 00001306799

10 1 Entretoise fronton 12140 021445 43 1 Bruduwiliaire 00001307109

11 1 Fronton arriére 11946 021445 44 1 Brulewbdcouronne 00001307112

12 1 Raccord coté gauche 10448 021445 45 2 Bredpide 00001307111

13 1 Support programmateur 14577 021445 46 1 eBridemi-rapide 00001307110

14 1 Support bruleur gauche 15222 130401 47 1 rMgdateur marche-arrét 00001304490

15 1 Grille bruleur ultra rapide 2 5169 6435 48 2Interrupteur 00001304503

16 1 Grille dessus 15170 6468 49 b Robinet 0000187

17 1 Support bruleurs arriere 15296 6498 650 4 pBuparre milieu 00001304104

18 1 | Grille dessus 25170 6635 51 L Support banit d 00001304103

19 1 Dessus 11001 6675 52 L Support bout gauche 0001804102

20 1 Ecusson 18501 6726 53 L Thermocouple Igg4B06 écrou 00001306091

21 1 Bride dessus arriére 11003 7435 54 1  Theangggulation four 00001304545

22 1 Bride dessus avant 11002 7435 55 1 Venmxiliaire 00001307105

23 1 Calotte bruleur auxiliaire 15002 7435 56 2 enwri rapide 00001307107

24 2 Calotte bruleur rapide 15011 7435 b7 1 Mentu 00001307422

25 1 Calotte bruleur semi-rapide 15010 7435 58 Menturi semi-rapide 00001307106

26 1 Calotte bruleur ultra rapide 15012 7435 59 3Voyant rouge 00001304548

27 1 Dessus 11105 7435 60 L Programmateur TC5 HP 00005308060 053
28 1 Dessus supérieur bruleur ultra 15017 7435 61 Ecran du programme TC5 S08 00005308060 0p7
29 1 Support bruleur auxiliaire 15050 7435 62 1 lagPRe de sécurité 00005308060 04P
30 2 Support bruleur rapide 15048 7435 53 1 Eférm@0 ohm 30W 00005308060 004
31 1 Support bruleur semi-rapide 15047 7435 64 Thermostat four pyrolyse 00005308060 05D
32 1 Support bruleur ultra rapide 15049 7435 65 ICommutateur 11PP 00005308060 054
33 1 Enjoliveur inférieur fronton 12033 7435
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Eclaté du dessus de

la Chatelaine 021633 et 021643

Version non débordante toutes les pieces sont idgreisauf :

N° | Nb Désignation Cadification
1 Dessus 11103 6675
1 Bride dessus arriere 11003 7435
1 Bride dessus avant 11002 7435
1 Dessus étroit 11105 7435
1 Barre Ig 963mm 00001306337
1 Support bout droit 00001304103
1 Support bout gauche 00001304102
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Préciser la couleur et la finition pour
toutes commandes de piéces S.A.V
N° | Nb Désignation Caodification N° | Nb Désignation Caodification
1 4 Manette robinet 18124 021445 099 33 1 Table de travail 3+1 11014 7633
2 4 Manette rétissoire 18131 021445 09§ 34 1 Applique droite fronton 00001304106
3 1 Tube alimentation ultra rapide 1 5253 021445 09§ 35 1 Applique gauche fronton 00001304107
4 1 Tube arriére droit 15277 021445 099 36 2 Barre angle 00001304101
5 1 Tube avant gauche 15272 021445 09§ 37 1 Barre Ig 1014mm 00001307042
6 1 Entretoise fronton 12140 021445 38| 2 Barre Ig 497mm 00001304100
7 1 Fronton arriére 11946 021445 39 1 Bougie 00001306799
8 1 Raccord coté gauche 10448 021445 40 1 Bruleur double couronne 000P18P
9 1 Support programmateur 14577 021445 41 2 Bruleur rapide 00001307111
10 1 Fronton 11959 021643 096 42 1 Bruleur semi-rapide 0000130
11 1 Rampe 1 3581 021643 099 43 1 Commutateur 7 positions 0084491
12 1 Tube avant droit 15273 021643 094 44 1 Commutateur marche arrét 001804490
13 1 Support bruleur gauche 15222 130401 45 1 Etrier de plaque 145 0000130449
14 1 Grille dessus 15170 6468 46 2 Interrupteur 00001304503
15 1 Grille bruleur ultra rapide 15169 6633 47 1 Plaque 145 1500w 00001304523
16 1 Support bruleur arriére 15296 6633 48 4 Robinet 00001307117
17 1 Grille dessus 25170 6635 49 4 Support barre milieu 00001304104
18 1 Dessus 11001 6675 50 1| Support bout droit 00001304103
19 1 Ecusson 18501 6726 51 1 Support bout gauche 00001304102
20 1 Bride dessus arriére 11003 7435 52 1 Thermocouple Ig 450 + écrou 0806091
21 1 Bride dessus avant 11002 7435 53 1| Thermostat régulation four 0002535
22 2 Calotte bruleur rapide 15011 7435 54 2 Venturi rapide 00001307107
23 1 Calotte bruleur semi-rapide 15010 7435 55 1| Venturi 00001307422
24 1 Calotte bruleur ultra rapide 15012 7435 56 1 Venturi semi-rapide 00001307106
25 1 Dessus 11105 7435 57 4| Voyant rouge 00001304548
26 1 Dessus supérieur bruleur ultra 15017 7435 58 1 Programmateur TC5 HP 00005308680
27 2 Support bruleur rapide 15048 7435 59 1 Ecran du programme TC5 S08 OWBIED 007
28 1 Support bruleur semi-rapide 15047 7435 60 1 Plague de sécurité 00005308080 04
29 1 Support bruleur ultra rapide 15049 7435 61 1 Elément 470 ohm 30W 00005308080 (
30 1 Enjoliveur inférieur fronton 12033 7435 62 1| Thermostat four pyrolyse 0000680850
31 1 Support bruleurs avant 15298 7435 63 1 Commutateur 11PP 00005308060 054
32 1 Table de travail ultra 11007 7435



Eclaté du dessus de la Chatelaine 021537 et 021547:

Version non débordante toutes les pieces sont idgreisauf :

N° | Nb Désignation Cadification

1 1 Dessus étroit 11101 021537
2 1 Dessus étroit 11103 6675

3 1 Bride dessus arriére 11003 7435

4 1 Bride dessus avant 11002 7435

5 1 Barre Ig 963mm 00001306337
6 1 Support bout droit 00001304103
7 1 Support bout gauche 00001304102

Préciser la couleur et la finition pou
toutes commandes de pieces S.A.

(-1

N° | Nb Désignation Cadification N° | Nb Désignation Cadification

1 4 Manette robinet 18124 021445 098 29 1] Table 4 gaz 11106 7435

2 3 Manette rétissoire 18131 021445 099 30 1|  Applique droite fronton 00001304106

3 1 | Tube arriére droit 15277 021445 099 31 1|  Applique gauche fronton 00001304107

4 1 Tube arriére gauche 15278 021445 09§ 32 2 Barre angle 00001304101
5 1 | Tube avant droit 15273 021445 099 33 1 Barre Ig 1014mm 00001307042
6 1 Tube avant gauche 15272 021445 098 34 2 Barre Ig 497mm 00001304100
7 1 Entretoise fronton 12140 021445 35 1 Bruleur auxiliaire 00001307109

8 1 Fronton arriére 11946 021445 36 2 Bruleur rapide 00001307111

9 1 Raccord coté gauche 10448 021445 37 1 Bruleur semi-rapide 00001307110
10 1 Support programmateur 14577 021445 38 1 Commutateur marche arrét OURRED

11 1 Dessus 11101 021537 39 1 Domino induction 00001308497
12 1 Fronton 11959 021547 096 4Q 2 Interrupteur 00001304503
13 1 Rampe 1 3581 021547 094 4] 4 Robinet 00001307117
14 1 Ecusson 1 8501 034400 42 4 Support barre milieu 0000138410
15 1 Grille bruleur ultra rapide 25169 6435 43 1 Support bout droit 00001304103
16 1 Support bruleurs arriere 1 5296 6498 44 1 Support bout gauche 00001304102
17 1 Grille dessus 25170 6635 45 1 Thermostat régulation four 000@535

18 1 Dessus 11001 6675 46 1 Venturi auxiliaire 00001307105
19 1 Bride dessus arriére 11003 7435 47 2 Venturi rapide 00001307107
20 1 Bride dessus avant 11002 7435 48 1 Venturi semi-rapide 00001307106
21 1 Calotte bruleur auxiliaire 15002 7435 49 3 Voyant rouge 00001304548
22 2 Calotte bruleur rapide 15011 7435 50 1 Programmateur TC5 HP 00005308680
23 1 Calotte bruleur semi-rapide 15010 7435 51 1 Ecran du programme TC5 S08 OWBIED 007
24 1 Support bruleur auxiliaire 15050 7435 52 1 Plague de sécurité 00005308080 04
25 2 Support bruleur rapide 15048 7435 53 1 Elément 470 ohm 30W 00005308080 (
26 1 Support bruleur semi-rapide 15047 7435 54 1 Thermostat four pyrolyse 0000680850
27 1 Enjoliveur inférieur fronton 12033 7435 55 1 Commutateur 11PP 00005308060 (54
28 1 Support bruleurs avant 15298 7435
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Eclaté du bati pour toutes cuisiniéres Chatelaine :

N° | Nb Désignation Cadification
1 1 Panneau tiroir 1 3465 021445 09§
2 1 Equerre joint facade droite 12089 021445
3 1 Equerre joint facade gauche 12088 021445
4 2 Panneau de coté 12320 021445
5 1 Support rail d.i.n. 1 0858 021445
6 1 Tiroir a brosses 1 3440 021445
7 1 Rail d.i.n. Ilg 98mm 14513 6631
8 1 Platine de verrouillage 12729 6635
9 1 | Allumeur 6 points 00001306857
10 5 Bornier wago gris 00001305845
11 1 Bornier wago terre 00001305846
12 1 Glissiére droite 00001307894
13 1 Glissiére gauche 00001307895

Préciser la couleur et la finition pou
toutes commandes de pieces S.A.

(-1
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Eclaté du petit four catalyse:

N° | Nb Désignation Caodification N° | Nb Désignation Caodification

1 1 Porte étuve 12701 021445 17 2 Charniére panneau devant gaucl] 1 2789 6723

2 1 Porte four verre 12731 021445 09§ 18 1] Eclairage four 00001304495

3 2 Laine de roche 18625 021445 19 2 Fermeture magnétique 00001300396

4 2 Cale charniére 14806 021445 20 2 Glissiére a riveter 00001305454
5 1 Support de résistance étuve 13226 2103 21 1 Grille four 00001306417
6 1 Semelle panneau devant 22011 5450 22 4 Isolant coté tiroir étuve -

7 1 Grille support plat rotissoire 1 3023 6498 23 1 Isolant moto ventilateur 00003365

8 1 Fond de rétissoire mobile 13008 6498 24 1 Joint 3 broches 00001304511
9 1 Lechefrite rotissoire 2 3021 6498 25 1 Lunette 3 broches 00001304514
10 1 Obturateur de corps d'étuve 13227 6498 26 1 Motoventillateur 00001305390
11 1 Porte d’étuve 1 3229 6498 27 1 Plaquette verrouillage 0000130422
12 1 Tiroir d’étuve 1 3228 6498 28 1 Prise 3 broches 00001304525
13 1 Coté droit a glissiére 1 3106 6598 96 29 1 Résistance chauffe plat 500w 0000306413

14 1 Coté gauche a glissiére 1 3108 6598 96 30| 1 Résistance circulaire 2500w 000806657

15 1 | Conduit fumée 14392 6635 97 31 1| Thermostat étuve 50° 000011370
16 1 Platine de verrouillage 12729 6635
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Eclaté du four pyrolyse :

'l§:
o
3
4
®
—6
1857 7
_(8
(9
110
13)
12) ¢
)
N° | Nb Désignation Caodification N° | Nb Désignation Caodification
1 1 Porte 2024592 00005308060 012 12 1 Glissiére a billes gauché@®1a 00005308060 023
2 2 Support fil 3115048 00005308060 013 13 1 Fond 2021748 00005308060 024
3 1 Glissiere a billes droite 3115039 00005308060 014 14 2 Renfort charniere 2206004 00005308060 025
4 1 Lampe de four 00005308060 015 15 1 Coté gauche 2206080 000068086
5 1 Derriére intérieur 2408212 00005308060 016 16 1 Alimentation 2021760 0000880827
6 1 Joint porte 3130651 00005308060 017 17 1 Ventilateur tangentiel 315040 00005308060 028
7 1 Grille 3115008 00005308060 018 18 1 Dessus 2206068 00005308@60 P2
8 1 Petit lechefrite 2408301 00005308060 019 19 1 Déflecteur 2206084 0000530866
9 1 Grand léchefrite 2408302 00005308060 020 20 1 Cache lampe 3112296 00006808
10 1 Broche a rotir 3115007 00005308060 021 21 1 Coté droit 2206075 0000530832
11 2 Ecrou support fil 3150212 00005308060 022 22 1 Coffre 2024184 00005308080 (3
N° | Nb Désignation Caodification
1 1 Isolant de coffre 2207036 00005308060 034
2 1 Coffre émaillé 2408473 00005308060 035
3 1 Résistance de voute 3140326 00005308060 036
4 1 Résistance circulaire 3140304 00005308060 037
5 1 Hélice moto ventilateur 3140417-1| 00005308060 038
6 1 Ecrou hélice 3140417-2 00005308060 039
7 1 Isolant derriere 2207038 00005308060 040
8 1 Résistance de sole 3140327 00005308060 041
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Eclaté de la porte hublot d’origine :

N° | Nb Désignation Caodification

1 1 Barre d’aération porte 3131129 00005308060 042
2 2 Charniére 3115037 00005308060 043
3 1 | Cache profil droit 3131131 00005308060 044
4 1 Vitre intérieur 3160318 00005308060 045
5 1 | BAéti porte 2024969 00005308060 046
6 1 | Vitre intermédiaire 3160319 00005308060 047
7 1 Cache profil gauche 3131130 00005308060 048

A
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Eclaté de I'option porte pleine :

N° | Nb Désignation Caodification
1 1 Panneau porte four 1 2915 021445 xxX|
2 1 | Joint coté droit 12341 021445
3 1 Joint coté gauche 12342 021445
4 1 Plague d'assise 12690 021445
5 1 Enjoliveur porte four 12776 7435
6 4 Ecrou rapid 00001304496
7 1 Poignée entraxe 496mm 00001307437
8 4 Rondelle @12 ep5 00001307495

Préciser la couleur et la finition pou
toutes commandes de piéces S.A.

=

o~
(e)(2)
SN

3
Ll
N° | Nb Désignation Caodification
1 1 Panneau porte four a hublot 12915 021445 xxx|
2 1 Joint coté droit 12341 021445
3 1 Joint coté gauche 12342 021445
4 1 Enjoliveur porte four 12776 7435
5 4 Ecrou rapid 00001304496
6 1 Poignée entraxe 496mm 00001307437
7 4 Rondelle @12 ep5 00001307495
Préciser la couleur et la finition pour
toutes commandes de pieces S.A.V
L
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GARANTIE CONTRACTUELLE GODIN

Tous nos appareils bénéficient d’'une garantie da2(sauf insert bois — foyers fermés bois) cowume défaut & compter de leur dat
de vente aux utilisateurs, dans les limites dueeisges conditions d’installation, d'utilisatiort, d@entretien spécifiées sur la notic§
livrée avec I'appareil.
A I'exclusion des piéces en contact direct avetdagpératures importantes pouvant subir des défmnsasuite a
des phénoménes d’usure qui sont garanties 1 achamge standard, telles que :
les plaques décor, les plaques de cotés lorsgs'sdlet démontables, les grilles et soles foyeres,
les déflecteurs, les chicanes, les clapets, lesetbele cendrier,
les briques réfractaires,
les mécanismes d’articulation, (Charniéres de dortedes cuisiniéres, poignées, Etc.)
les mécanismes de relevage,
les ventilateurs, les thermostats de surchauffeodeappareils équipés d’'une soufflerie,
les organes de contréle de températures, therrmod&tfour, résistances, ventilateurs chaleur touenaes cuisinieres gaz
électricité,
les brdleurs, les catalyseurs, les anneaux deurréiés appareils fioul,
les bouilleurs des cuisicentrals bois charbon.
Nos appareils sont congus spécialement pour quei@ess puissent étre remplacées dans le cadiendetlien de votre appareil.

Certaines piéces bénéficient d’une garantie de caugérieure :

3 ans sur les corps de chauffe en fonte ou en deiaps chaudiéres de chauffage central.

Les inserts bois (foyers fermés bois) bénéficienhe garantie de 5 ans (Corps de chauffe de I'aplpaniquement, a I'exclusion des
piéces en contact direct avec les températuresrtenies et soumises a usure, énumérées ci-desssanggaranties 1 an).

Notre garantie se limite a I'échange de I'élémeardonnu défectueux par notre Service Aprés Vente. &lclut toute indemnité,
dommages et intéréts, frais de main d’ceuvre espam

Au cas ou la réparation s'avérerait trop onéreumergpport au prix de I'appareil, la décision derer ou de réparer I'apparei
appartient seule au Service Aprés Vente de laG@DIN.

Ne sont pas couvert par la garanti€eS VITRES DE NOS APPAREILS

En effet, en ce qui concerne les vitres vitrocégames, ces derniéres peuvent résister a des chemsiques de I'ordre de 750°. Le$
éventuelles casses ne pouvant provenir que d'ua cizanique lors de I'utilisation, d’'un remontagel mdapté ou de sa manutentiofj,
ces derniéres ne pouvant étre échangées danséedeadarantie.

De méme que les joints qui sont considérés comaeepid’usure sont exclus de la garantie.

La garantie ne prendra pas effet lorsque :
Les avaries qui résulteraient de I'utilisation @ppareil avec un combustible autre que celui prisgodans nos notices ;
Les détériorations de pieces provenant d'élémexitieurs (refoulement de cheminée, effets d’orapesnidité, pression ou
dépression non conforme, choc thermique, etc.) ;
Les anomalies, détériorations ou accidents provedanchute, choc, négligence, défaut de survedlaoa d’entretien de
I'acheteur ;
L'utilisation ou usage anormal de I'appareil daes donditions différentes de celles pour lesqudll@€té construit ; c’est le cag
par exemple du non respect de nos notices techsigoauvais raccordement électrique, fonctionneraestc d'une chaudiére
etc.)
Toutes modifications, toutes transformations oudsinterventions effectuées par un personnel eweatreprise non qualifiée o
réalisées avec des pieces de rechange non d’odginen agréées par le constructeur ;

L’installation, le montage, les frais de démontayées conséquences de I'immobilisation de I'appamesultant des opérations de garant
n’'incombent pas a la S.A. GODIN.

En conséquence, la S.A. GODIN ne peut tenu étneoresble des dégats matériels ou des accidentgrdenpes, consécutifs a ung
installation non conforme aux dispositions légaesiglementaires ainsi qu’aux non respect desmemmdations de la notice de I'apparg
(par exemple, absence de raccordement a une priserd, mauvais tirage de cheminée, etc.).

Dans un souci constant d’améliorer nos fabricatior®is nous réservons le droit de modifier sanavsénos appareils. Toutes lef
dimensions et caractéristiques annoncées sontesugetariation en fonction des impératifs techesqu I
En cas d’appel en garantie, veuillez vous muniigaltbirement d’'une copie de la facture, du bon aeugtie comportant les références g
I'appareil, le cachet du revendeur, la date de misservice de I'appareil, et de contacter votvemdeur pour toute réclamation.

Chaudiéres — Cuisiniéres — Appareils de chauffageFonderie
GODIN S.A. — 532, rue Sadi Carnot — 02120 GUISE - Bnce

Nous vous rappelons que le Service Aprés Vente &tait assuré par le revendeur, ou l'installateesponsable sur place, que nous [fe
traitons pas directement avec les particuliers.

Tout client particulier s'adressant directemenb&resociété, sera renvoyé automatiquement cheresendeur, et devra s'adresser aupiig¢s
de lui, pour tout probléme de Service Apres Venteammercial.

GODIN - 02120 GUISE - FRANCE Société Anonyme au capital de 1.562.820 € TVA N82R835 480 294
internet : http://www.godin.fr RC Saint-Quentin B 835 480 294



